FLEISCH- UND WURSTSPEZIALITATEN
NACH HAUSMACHER ART

Produkte aus der Region

Artgerechte Haltung, ausgesuchte Bauern aus der
Region, hofeigenes Futter und kurze Transportwege

Ihr Landschlachter W. Hanke GmbH
sind seit Jahren ungeschriebenes Gesetz und Garant
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Familienbetrieb mit Tradition

Seit 1951 und nun schon in der dritten Generation
fiithlen wir, die Familie Hanke, uns dem guten
Geschmack verpflichtet. Mit Liebe zum Beruf und
SpalR an gutem Essen, bereiten wir jeden Tag aufs
Neue Produkte zu, die unsere hohen Erwartungen
an Qualitat erfillen. Nur was uns selber schmeckt,
findet den Weg in unsere Filialen.

Unsere Starken sind, neben der konstanten Quali-
tat und unserem Fachwissen, unsere Zuverlassigkeit
und Flexibilitat. Traditionelle Werte und zukunfts-
orientiertes Arbeiten, das Vertrauen in das Kénnen
unserer Mitarbeiter, sowie der Zusammenhalt unserer
Familie bilden das Riick-
grat unseres Unterneh-
mens.

Unser reichhaltiges
Angebot bietet alte
Schlesische Rezepturen
und moderne innovative
Eigenkreationen. In
unseren Theken finden
unsere Kunden was ihr
Herz begehrt.
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Moderne Produktion,
ausgezeichnete Produkte

Wir verstehen unser Handwerk!
Handwerkliche Tradition, verbunden mit Fachkompe-
tenz und neustem technischen Standard, garantieren
unseren Kunden die gleichbleibende Qualitat, die

sie mit dem Namen Hanke verbinden.

Unser Ziel ist und bleibt allerhochste Qualitat!
Wir lassen unsere Produkte und unseren Betrieb
regelmalig von unabhangigen lizensierten Test-
labors priifen.

Seit 2009 erfiillen wir die strengen Kriterien der
Europaischen Kommission und haben die Prifungen
zu den EU-Zulassungen mit Bravour bestanden.

2010 ging es flr uns weiter. Zukunftsorientiert
erreichten wir die nachst hohere Qualitatsstufe.

Die QS-Zertifizierung, durch ein unabhangiges, zerti-
fiziertes Priiflabor, bestatigt durch regelmaRige Kon-
trollen, was wir schon seit Jahren
praktizieren: Der kurze Weg vom

Landwirt zum Fleischer, direkt in
unsere Theken, ist das Beste fiir
unsere Kunden!
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Qualifizierte Mitarbeiter,
kundenfreundliche Filialen

Lernen aus Uberzeugung!
Wer aufhort besser zu werden, der hat schon
aufgehort gut zu sein.

Wir, die Familie Hanke, sind davon uberzeugt,
dass nur geschulte Mitarbeiter/innen unsere
Kunden fachlich kompetent und zu deren vollster
Zufriedenheit beraten kdnnen. Daher ist es uns be-
sonders wichtig, dass unser Team unseren Kunden
erstklassig qualifiziert und mit Begeisterung zur
Verfligung steht. So liberrascht es nicht, dass eine
fundierte Aus- und Weiterbildung seit 1951 eine
feste GroBe in unserem Unternehmen spielt.

In unseren Filialen verwéhnen wir unsere
Kunden mit erlesenen Produkten. Je nach Saison
finden Sie unterschiedliche regionale und inter-
nationale Spezialitaten in unseren Theken.
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