


BUFFETS

BUFFETS

FINGERFOOD

FINGERFOOD

Rustikales Buffet

(ab 10 Personen/s Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

wiirziges Thiiringer Mett mit extra Zwiebeln,
kleine panierte Schnitzel,
Hanke’s Schlachtewurst mit wiirzigem Zwiebelfleisch,
Bismarkrollmopse und herzhaften Makrelenfilets,
rustikale Kdsespezialitaiten mit Zwiebel-Harzer Roller,
Knusperschmalz und Bauernschmaus
(pikante Lebercreme mit Gurkenwiirfel und Schnittlauch)
11,00 Euro/Person

Kleines Buffet

(ab 15 Personen/s5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Mettballchen-SpieRe mit Oliven,
Pumpernickeltaler mit Prinzensiilze und Gurken,
eingelegtes Kassler siiR-sauer im Zwiebelsud,
ausgesuchte Braten-, Mettwurst- und Schinkenspezialitaten,
geschichtetes Curry-Ei,
Kasespezialititen mit Preiselbeerfrischkdse-Dip,
Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich,
Bauernsalat mit Schafskdse im Glas an Blatterteigstangen
15,50 Euro/Person

Festliches Buffet

(ab 15 Personen /5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

stifle Schweinefilettaler mit Obst oder Frischkdasecreme,
erlesene Mettwurst- und Schinkenspezialitaten,
Mandel-Hahnchenfilets mit Cocktail-Dip,
Melonenkugeln an hauchdiinnem Schinken,
ausgesuchter Braten- und Filetaufschnitt,
Krauterroastbeef mit hausgemachter Remoulade,
Variation aus Fischspezialititen mit Sahnemeerrettich und
Honig-Dill-Senf-Sauce, Lachswrap-SpieRe,
Kasespezialitaten an frischem Obst,
Feigensenf-Dip und Frischkasecreme,
roter Pesto-Salat mit Oliven-SpieB im Glas,
Honig-Chili-Champignons im Glas
22,50 Euro/Person

Bayrische Buffets
Kaltes Buffet mit Fingerfood

(ab 10 Personen / 5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Leberkdsplatte,
deftige Mettwurst und Schinkenplatte,
herzhafte Schweinebraten und Schweineschinkenplatte,
gemischter Stlickkdse und Knusperschmalz,
Pumpernickel mit Zungenwurst und Siilze,
kleine Mettballchen- und SchnitzelspieRe,
Wourstsalat im Glas,
Kartoffelsalat mit Speck im Glas,
GrieBpudding mit Himbeersauce im Glas
16,00 Euro/Person

Kalt-warmes Buffet mit Fingerfood
(ab 20 Personen / 5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Besteht aus dem bayrischen kalten Buffet mit Fingerfood s. o.
plus

Leberkdse und halbe Haxen mit Specksauerkraut
Bayrische WeiBwurst mit siiBem Senf
14,50 Euro/Person

Bitte beachten Sie unsere Lieferbedingungen!

[talienisches Buffets
Kaltes Buffet mit Fingerfood

(ab 10 Personen / 5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Kleine Krauterschnitzel-SpiefRe, Anti-Pasti- und GefliigelspieRe,
Medaillons mit Frischkasehaube,
Parmaschinken mit Melonenkugeln,

Rustikale Salami- und Schinkenplatte, Fischvariationen,
Italienisches Kasebrett mit frischem Obst, Roter Pesto Salat im Glas,
Pollo di Tonato im Glas, Bauernsalat mit Feta,

19,00 Euro/Person

Kalt-warmes Buffet mit Fingerfood

(ab 20 Personen / 5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Besteht aus dem italienischen kalten Buffet mit Fingerfood s. o.
plus

Hahnchenbrustfilet im Gemusebett,
Spinatlasagne mit Lachs
17,00 Euro/Person

KALTE PLATTEN

Kostlichkeiten auf kalten Platten

(ab 5 Personen /3 Werktage Vorbestellung/Anderungen gegen
Aufpreis)

Hanke‘s Hausschlachteplatte
Leberwurst, Fleischrotwurst, Knappwurst,
Siilze, Steg- oder Zwiebelfleisch und Knusperschmalz

7,00 Euro/Person

Hanke‘s gemischte Vesperplatte
Mettwurst, Schinken, Kassler und Schnittkase

7,00 Euro/Person

Hanke‘s Genussplatte 9,00 Euro/Person
gemischte Mettwurst und Schinken, Schinkenrdllchen
und gemischte Bratenspezialitaten

Kaseplatte 9,00 Euro/Person
gemischter Weich- und Schnittkase, frische Trauben,
Preiselbeer-Frischkdsecreme und Feigensenf

Fischplatte 10,00 Euro/Person
Lachs, Forelle und Makrelen mit Sahnemeerrettich

Belegte Brote, Brotchen und Schnittchen

(ab 5 Personen/ wir empfehlen 6/4-8/4 Scheiben oder 3/2-4/2
Scheiben pro Person / 3 Werktage Vorbestellung)

1/2 Scheibe Brot oder 1/2 Brotchen: 1/4 Scheibe Brot:

Mettwurst ......cooveeveeeeieenns 1,50 Euro/Stick 1,00 Euro/Stick
Schinken......ccoceeveveveeecienen, 1,50 Euro/Stick 1,00 Euro/Stiick
Bratenaufschnitt................. 1,50 Euro/Stick 1,00 Euro/Stick
Gem. Wurstaufschnitt........ 1,70 Euro/Stiick 0,90 Euro/Stiick
Thiringer Mett.................... 1,70 Euro/Stiick 0,90 Euro/Stiick
Schnittkase Euro/Stlick 0,90 Euro/Stiick
Weichkase ....cocoevvveevveecnnnnns 1,50 Euro/Stick 1,00 Euro/Stick
LaChS e 2,30 Euro/Stiick 2,70 Euro/Stiick
Forelle .oveeeeeeieeenene, 2,30 Euro/Stiick 2,50 Euro/Stick
Hausschlachte Wurst.. 1,70 Euro/Stiick 0,90 Euro/Stiick
Knusperschmalz 0,65 Euro/Stiick 0,50 Euro/Stiick

(Fingerfood ab 10 Personen / wir empfehlen 8-12 Teile pro Person /

Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stiick / 5 Werktage Vorbestellung)

Antipasti-Spief................ Euro/Stiick
Tomate-Mozzarella-Spiel3.. Euro/Stiick
GefligelspieR ... Euro/Stiick
Partyhahnchenkeulen ... Euro/Stiick
Mettballchen-SpieR mit Olive. Euro/Stiick
Minischnitzel-Spief ..o Euro/Stiick
Hahnchenbrustfilet-Spiel ......ccoveviennecccnnnne Euro/Stiick
2 Friichte im Speckmantel am Spief3.... .1,45 Euro/Stiick
Schinkenspie mit Melone ... .1,75 Euro/Stick
Minipizza ....ccocoeeeciiiccnns ...1,25 Euro/Stiick
kleine Blatterteigteilchen............ccccevinnne 1,25 Euro/Stiick
Lachswrap-Spief ... Euro/Stiick
Kassler siit-sauer im Glas Euro/Stiick
Marinierter Fetakdse im Glas......cccccceeuveeeuneneen. 1,50 Euro/Stiick
KasespieB mit Obst......ccccoveercnnnicccinneccene 0,50 Euro/Stiick
Pumpernickel mit Prinzensiilze... ..1,35 Euro/Stilck
Pumpernickel mit Lachsmousse.. ...1,35 Euro/Stiick
Raucherlachskonfekt........ccooeeu..n. ...1,25 Euro/Stiick
Mousse vom Raucherfisch im Glas.........c......... 2,65 Euro/Stiick
Fisch-Canapé Variationen..........c.ccccccccevieccnns 1,25 Euro/Stiick
1/2 gefiilltes Ei oo 0,60 Euro/Stiick
Salate im Glas ca. 60g:

Bauernsalat, roter Pestosalat,

Waurstsalat, Nudelsalat,

Kartoffelsalat mit Gurke und Ei Euro/Stiick
Heringssalat und Gefliigelsalat Euro/Stiick
Desserts im Glas ca. 60g:

Quarkspeise, Pudding mit Sahnetupfer,

Wackelpeter mit Vanillesauce........ccccceunivnncee je1,80 Euro/Stiick
KUCheNWUTITEl ..ooeeeiieeieceeeeeeeeeeeeeeee e 0,80 Euro/Stiick
Laugengeback 3 StUcCk ......cccoeiiiiiuiiiiiiiiiiiiiiiis 1,00 Euro
Blatterteigstange........cccoooiiiiiiiiiiiiie 0,25 Euro/Stiick
Hanke's siifhe Versuchungen

(ab 5 Personen/3 Werktage Vorbestellung)

hausgemachte rote Griitze..........cccceuueervnnnces 1,60 Euro/Person
nach Hamburger Art

hausgemachte Vanillesauce..............cceeeeenne. 1,20 Euro/Person
Hanke's stifle SUNde ...cccceuvvueieeerieenenieeerenennnnnns 2,60 Euro/Person
geschichtetes Obst mit Mascapone-Quark-

Sahne-Creme und braunem Zucker

Mousse au Chocolat ......cccceeeeeeiiennnniceeneenennnnnes 2,60 Euro/Person
oder Vanillemousse, Zimtmousse, u. v. m.

Oma Hanke‘s Sahnepudding...............c....c..... 2,00 Euro/Person

Vanillepudding mit Sirup oder Schokoladenpudding
und Vanillesauce

... und vieles mehr ... sprechen Sie uns an!

... kleine Leckereien

(ab 10 Personen a 8 Teile /5 Werktage Vorbestellung/
Anderungen gegen Aufpreis)

Rustikal

Pumpernickeltaler mit Prinzensiilze und Gurke,
kleiner SchweineschnitzelspieR mit Tomate,
Speckkartoffel-Salat mit Wienerwiirstchen im Glas,
Mettballchen am Spiel’ mit Olive,
KasespieR mit Traube,
gespiel3te eingelegte Bratheringe,
hausgemachter Wurstsalat im Glas,
Rote Griitze mit Vanillesauce im Glas
13,50 Euro/Person

Trendy

Lachswrap-Spiel3e,
Fruchte im Speckmantel,
Antipasti-SpieRe,
Mandelhdhnchenteilchen mit Currydip,
Honig-Chili-Champingnons im Glas,
roter Pesto-Salat mit Olivenspiel3,
Parma- oder Serranowellen mit Basilikum-Mozzarellakugeln,
Mousse au Chocolat im Glas
15,50 Euro/Person

Exquisit

gespielste Tomaten mit Téte de Moine,
Pumpernickeltaler mit Gorgonzola und Birnenspalte,
marinierte Gambas-Spiele,
GefluigelspieRe,

Melonenkugeln im Glas mit Serrano- oder Parmaschinken,
Raucherlachssalat im Glas mit Limette,
Schweinefilettaler mit Krauter- oder Preiselbeerfrischkdasecreme,
frische Friichte der Saison mit Sahne-Schmand-Sauce

18,50 Euro/Person

Noch nicht das Richtige gefunden?

Keine Panik! In einem personlichen Gesprach beraten wir
Sie gern. Wir unterstiitzen Sie bei Ihrer Auswahl der Speisen,
geben Tipps fir die Planung, kimmern uns bei Bedarf um
Dekoration und empfehlen Ihnen den Getrankefachmann
unseres Vertrauens.

Sie bendtigen fiir Ihre Feier Geschirr, Servicepersonal

und Zubehor? Kein Problem, sprechen Sie uns an.

Wir helfen lhnen gern weiter! Telefon: 05182-947804




