sistungsfahigkeit
ller wird gebraucht

;| egs | Bonn m Wie erfolgreich jun-

Menschen bei der Suche nach ei-
m Aushildungsplatz sind, wird sehr
ik von theem Schulabschluss beein-
13st, der wiederum stark von der 50-
ilen Herkunft abhiingt, also von der
dung und dem beruflichen Status
t Eltern. S0 kommt es zu einer Be.
chteiligung von jungen Frauen und
innern, die unter ungiinstigeren fa-
ligren Voraussetzungen ihre Schul-
ibahn starteten und nun an der
hwelle zur Berufsausbildung oft mit
trichtlichen Schwierghkeiten kon-
ntiert sind. Eine Analyse des Bun-
sinstituts fiir Berufshildung (BIBE)
Bonn zeigt diese Zusammenhinge
#ohl far junge Frauen als auch Hir
1ge Minner mit und ohne Migrati-
shintergrund aul. Angesichts der
mografischen Entwicklung und des
shenden Fachkriftemangels, so das
rit der BIBB-Studie, werden die Be-
sbe prifen missen, ob sie die Aus-
hlkriterien bei der Besetzung ihrer
nrstellen unverandert beibehalten.
2 Wirtschaft werde kiinftig auf das
iamite vorhandene Arbeitskriftepo-
1zlal angewlesen sein. Daher liege es
ch im Interesse der Betriebe, allen
1igen Menschen - unabhangig von
er Herkunft und Lelstungsstirke -
e berufliche Qualifizierung zu er-
wglichen.

edrucktes Lob fiir die
izemeisterschaft

| egs | Florstadt @ Durch ein Inse-
in der Wetterauer Zeitung wurde
i erfalgreiche Abschneiden der hes-
“hen Fachwerkduferin Frauke Wal-
ot beim Bundesleistungswettbewerh
h im heimischen Umifeld publik.
relterliche Betrieb, in dem die zwei-
Bundessiegerin 2000 ihre Ausbil-
ng absolvierte, drivckie mit dem ge-
wckten Gliickwunsch nicht nur cin
kes Lob fiir den Einsatz aus, son-
n ritckre sich gleichzeitig als Ein-
Misstdtte in den Blickpunkt.
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Wir gratubleecn der
Fletseherei-Fachveskdalerin
Frauke Walther
sur Devtschen
Vizemelsteeschalt 2010
beim diesjihrigen
Busdusleistungswestbewerh
& M der Reiccherjugend.
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1 Pokal in der Hand, strahlt Frauke
ther in der Gllckwunsch-Anzeige den
am entgagen. | fooo sed

eniger als ein Viertel
Idet noch aus

| egs | Bedin @ Nicht einmal jeder
rte Handwerksbetrieb nimmt noch
ulinge: 2009 haben nur noch 23
zent aller Handwerkshetriebe ans-
dldet. Das tellte die Bundesregie-
1§ dem Bundestag mit. Demnach
der Antedl der aushildenden Betrie-
1999 noch bei knapp 34 Prozent.
+ sulassungsfreien Handwerke ver-
chneten einen doppelt so hohen
‘kgang bei den neuen Ausbildungs-
trigen wie die zulassungspflichti-
L Die Bundesregierung begrindete
1 Risckgang der Aushildungshereit-
aft damit, dass seit der Reform des
ndwerksrechts  der  Anteil  der
insthetriehe betriichtlich gesticgen
Von Betrieben mit weniger als drei
chiftigen hilden nach Angaben des
ttinger Forschungsinstinats  [FH
ttingen nur 30 'rozent aus.
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Das verlackend farbenfrohe Fingerfood Bifett besteht aus Salaten, Antipasti, Lachsrélichen, Siilzen und belegten

TiE

Mini-Brotchen. | Focos: ogs

Thekenauslage dient als Leistungsnachweis

Erster Azubi-Tag in der Landschlachterei Hanke in Gronau - Nachwuchs zeigt sein Konnen

afz | wi | Gronau m Eine auffilligande-
re Thekenauslage als an normalen Ver-
kaufstagen wies die Theke in der Gro-
nauer Filiale der Landschlachrerel
Hanke auf. Der niedersichsische Aus-
hildungsbetrich lick an cinem Tag die
Lehelinge ran, die mit Eifer zeigten,
was sie bereits kinnen.

Ein Sonntagmorgen um 9:00 Uhr an
einem Ort, der geografisch den Sieben
Bergen zuzuordnen ist: Die Kunden
der Landschlachterei W. Hanke erle-
ben ein ungewohntes Bild in dex Filiale
Gronau im so genanten Leine-Center,
einem Nahversorgungsstittzpunkt mit
Fleischerei, Bickerel, Supermarkt und
Drogerie. Zehn Auszubildende  des
Hanke-Teams, unterstiitzt von ihren
Aushildern und Ausbilderinnen, ste-
cken mitten in den Vorbereitungen fiir
thren ersten Auszubildenden-Tag. Die
Lehrlinge dekorieren Laden und The-
ke, arrangieren Wurst und Schinken,
Kise und Fingertood, Braten und ofen-
fertige Fleischartikel. Sie schnitzen
Schwiine aus ﬁpfr:lu und Bliitenknos-
pen aus Karotten, ordnen die Preis-
schilder den Produkten zu, bereiten al-
les fliar die vor dem Geschift aufgestell-
te Bratwurstbude vor, fegen noch
schnell den Verkaufsraum aus und
rupfen schlieBlich an der Arbeitsklei-
dung, damit sie perfekt sitze

Im Beisein ihrer Familienangehiri-
gen, von Freunden und Kollegen sowie
einiger Kunden ertiffnet Juniorchefin
Britta [lanke um punkt zehn Uhr den
ersten Arubi-Tag in der Geschichte des
Familienunternehmens, dem Mutter
Margot Hanke als Inhaberin und Ge-
schiiftsfithrerin  sowie Bruder Robin
Hanke als Geschiiftsfiihrer vorstehen,
An diesemn Tag zeigen die sonst auf die
Produktion am Stammsitz in Rheden
oder einer der 20 Verkaufsstellen ver-
teilten  Nachwuchskeifte aller dred
Lehrjabire, was sie in den letzten Wo-
chen, Monaten oder Jahren gelernt
haben.

Die Theke erstrahlt in den unter-
schiedlichsten Darbietungen. Jeder
der Auszubildenden durfte sich im
Vorteld ¢in Thema aussuchen, dass er
oder sie zusammen mit den jeweils zu-
stindigen Ausbildern  ausgearbeitet
hat.

Und so kommen alle Anwesenden so-
wie die Inhaberfamilie in den Genuss,
die aus zehn Themenblacke bestehen-
de Darbietung nicht nur bestaunen,
sondern rum GroBteil die Erzeugnisse
auch probieren zu kénnen., Gefiillte
Bratenspezialititen zur Adwventszeit
sind platzicrt neben bayrischen Kest-
lichkeiten wie Weiliwurst und Wurst-
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Erzeugnisse nach bayenschen Rerepturen bilden ebenso .

salat mit siiker Senfsauce. Schlachte-
platten machten Appetit auf die kalte
Jahreszeit, sorgliltig dekorierte Kiise-
spezialititen muten wic Konditorei-
artikel an und machen deutlich, dass
der Beruf der Flelscherel-Fachverkiu-
ferin heutzutage langst nicht mehrauf
das angestammte Sortlment be-
schrankt ist.

Wer glaubt, das Mett nur etwas flirs
Brot ist, sieht sich eindrucksvoll eines
Besseren belehrt. Partyserviceplatten
mit belegten Mini-Brotchen und
Schnittchen sowie hausgemachte Sa-
late komplettieren die kiistlichen Leds-
tungsnachweise. Das Fingerfood-Bi-
fett verdeutlicht, wie sich dic Aushil-
dungsinhalte nah am Puls der Zeit ori-
entieren. Und das Grillen vor der Filia-
le rundet die Veranstaltung ab.
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-

e Azubis bieten Kostproben an, er-
Kldren fhre Produkte und lassen sich
gern feiern, Den Einsatz der Lehrlinge
und honoriert die Unternehmerfami-
lie mit kleinen Geschenken. Ein Prii-
sent gibt e auch fir Gisela Golmann.
Ste zeichnet fiir die Planung und
Durchfiibeung des Azubi-Projekts ver-
antwortlich und ist sonist fiir die Filial-
hetreuung austindig.

Die Azubi-Aktion zielt nach den Wor-
ten von Britta Hanke allein darauf ab,
den Lehrlingen als Anerkennung ihrer
Leistungen eine geeignete Plattform
fir die Demonstration thres Kannens
zu geben. Die damit verbundene Au-
fenwirkung fiir die beiden Lehrherufe
und den Ausbildungsbetrieb durch
Pressemeldungen und die Mundpro-
pugund,u ist natdrlich willkommen.

Zehn Azubis aus allen dre l.;enrjahren bestlicken mit ihren Exponaten die Theke in der Gronauer \mrkaufgs.telle-
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. wie die herbstlichen Braten-Spezialitéten einen Themenblock.

LEHRLINGSWERBUNG
BEI NACHT_

m Nur der Nachwuchswerbung gewidmet
war an einem anderen Termin die
Beteiligung der Landschlachtere:
Harike an der Jobbérse der Hildes
heimer Volksbank.

u Die Aktion fand wihrend des 1ate
Might Sheppings im Schalteraum der
Violksbark unter derm Mot Nacht
deér Bewarbar® statt.

m Fwei Hanke-Lehrlinge aus der Pro-
duktion hatten extra fir diesen Termin
kleme Wigner gefertigt und sich bei
der Arbeit fotografieren lassen.

m Die dabei entstandenen Warstchen
wurden in Hildesheim a's Kostproben
gereicht. Die Foto-Dokumentation
diente als Anschauungsmatenal.




