inweis ,Aufgetaut”

| red | Frankfurt ® Die  Verbrau-
erzentralen fordern, dass prinzipiell
¢ Fleischzubereitungen aus aufge-
itern Fleisch gekennzeichnet wer-
n miissen, egal ob das Fleisch vor
er nach der Herstellung gefroren
r. Die gesetzliche Bestimmung sieht
t, dass unverpackt angebotene
ischzubereitungen, die nach der
rstellung gefroren wurden, nur
nn in aufgetautem Zustand abgege-
n werden, wenn dies gekennzeich-
t ist. Der Hinweis muss gut sichtbar
d eindeutig mit der Angabe ,aufge-
it" erfolgen. Bemingelt wird, dass
r Verbraucher nicht erfdhrt, ob die
hware aus der Hackfleisch, Gulasch
er marinierte Steaks hergestellt wur-
i, gefroren war. Fir Gefliigelfleisch
lten strengere Regeln. Es darf zu kei-
m Zeitpunkt gefroren gewesen sein.

leniger Salmonellen
2im Mensch

| red | Bedin m In der Bundesrepu-
k erkranken immer weniger Men-
1en an Salmonellen. Das geht aus
m Bericht des Bundesinstituts fiir
iikobewertung (BfR) zum Jahr 2009
rvor. Danach sind die Salmonellose-
aankungen beim Menschen gegen-
er 2008 um 27 Prozent auf nur noch
397 Fille gesunken. Ein Grund fiir
n Rickgang diirfte die verbesserte
'monellenkontrolle bei der Gefli-
lhaltung sein, da Salmonellen vor
em in frischem Gefligel- und
aweinefleisch auftriten, so das Mi-
sterium.
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wobei griin fiir ,Anforderungen er-

B L O O e L Iy e

telunternehmen sollen folgen.
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«DAS HANKE-PROJEKT Jeder
Mitarbeiter soll in der Landschlach-
terei Hanke im niedersachsischen
Rheden zeigen, was er kann. Jetzt
gibt es dort eine Spezialeinheit, die
sich aus den Belegschaften aller
20 Verkaufsstellen rekrutiert und
sich gemal ihrer Aufgabenstellung
LKreativTeam" nennt. Diese 25
Frauen starke Truppe trifft sich
mehrmals im Jahr und tiiftelt an
neuen Produktideen und Aktionen,
sucht gemeinsam nach noch pro-
fessionelleren Losungen im Ver-
kaufsalltag und bekommt kiinftig
den Status als erster Ansprech-
partner fiir die Kunden. | Foto: wi

Vertrauen ist angeknackst

Verbraucher zweifeln an der Lebensmittelqualitat

afz | red | Diisseldorf ® Das Vertrauen
in die Lebensmittelqualitit ist ange-
knackst. Uber die Hilfte der Deut-
schen (50,1 Prozent) befiirchtet, die Le-
bensmittelskandale der letzten Zeit
seien nur die Spitze des Eisbergs. Dies
zeigt eine Umfrage des Meinungsfor-
schungsinstituts Emnid im Auftrag
von Arag. Im Gegenzug glauben
41,6 Prozent der Befragten, dass es sich
bei den Skandalen um Einzelfdlle han-
dele und die Lebensmittelqualitit in
Deutschland gut sei. Die Nachwirkun-

gen der Skandale sind indes sehr
schwach: Jeder Fiinfte (20,4 Prozent)
antwortete, er hitte schon einmal das
Ess- und Einkaufsverhalten nach ei-
nem Lebensmittelskandal gedndert.
Von ldngerer Dauer waren die guten
Vorsiitze aber nur bei 11,4 Prozent der
Befragten. Insgesamt scheint die Be-
reitschaft der Deutschen, mehr Geld
fiir eine gesiindere Erndhrung auszu-
geben, gering zu sein: Lediglich
9.5 Prozent gaben an, dafiir bewusst
tiefer in die Tasche zu greifen.

Ob Briihbratwurst, Rohwiirstchen, gerducherte
und ungerducherte Briihwiirstchen ader auch
frische Bratwurst - es gibt keine Anforderung,

Konzentration fordert
den Machtmissbrauch

afz | red | Berlin ® Alle Fraktionen im
Bundestag sehen in der steigenden
Konzentration im Lebensmitteleinzel-
handel und dem moglichen Miss-
brauch von Marktmacht ein Problem.
Ob daraus nun gesetzgeberische Kon-
sequenzen zu ziehen sind, und wenn
ja welche, dariiber gehen die Meinun-
gen indes auseinander. Das zeigte die
erste Lesung des SPD-Antrags , Fiir faire
Lebensmittelpreise und transparente
Produktionsbedingungen - Gegen
Missbrauch von Marktmacht® vergan-
gene Woche im Bundestag. - Seite 5

Eiweif3saitlinge von Naturin!

Wir liefern Ihnen kleine und grofie Kaliber,
gerade oder - als weltweit einziger Hersteller -

auch gekriimmte Eiweifsaitlinge.

Neubau und Umzug

17 BETRIEB
Gericht erlaubt befristete
Arbeitsverhéltnisse ohne Sachgrund

18 PRODUKTION
Handlauf kann Treppensturz
verhindern

19 MARKT
Bei Schlachtschweinen zeigt die
Freistendenz nach oben

22 EREIGNISSE
Erster LAFF-Preis geht an
Jens Henning Ossendarf

FRAGE DER WOCHE

Wer trainiert lhre Mitarbeiter
im Verkauf?

Angaben in Prozent

39
35
22
I-II
i = = .

Wirholen Das machen

Keiner,  Wfir gehen
unseinen  Chefund unsere  regelmaBig
Profiins Chefin  Mitarbeiter 2u extemen

Haus selbst sind it Schulungen
genug
Mﬁmﬁk

Quelle: Frage der Woche auf der Homepage der
afz unter www fleischwinschaft.de
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