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Leberkdsragout S

Zubereitung:
Leberkdse in 1x1 cm groBe Wiirfel, Champignons in
Scheiben, Friihlingszwiebeln in feine Ringe und Paprika
in kleine Wiirfel schneiden.

Leberkdse in Butter goldbraun anbraten, Champignons
und etwas Wasser dazugeben. Gut anschmoren lassen,
dabei immer wieder umriihren.

Danach die Frithlingszwiebeln und die Paprika

5-10 Minuten mit anschmoren. Noch mal etwas Wasser
hinzufiigen, mit dem Saucenbinder und der Sahne
andicken und weitere 5 Minuten kdcheln lassen. Mit Salz,
Pfeffer und Paprikapulver abschmecken.

Dazu empfehlen wir Reis, Spatzle oder Kartoffelbrei.
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